
 
Herzlich willkommen 

warm welcome 

 
  

 
 
 
 
 
 
 

 

 

Die Dokumentation über die in den Speisen enthaltenen Allergene und 
Zusatzstoffe stellen wir Ihnen gerne zur Verfügung. Bitte wenden Sie sich an 

unser Servicepersonal. 

We will gladly provide the documentation about the allergens and additives 
contained in the food upon request. Please contact our service staff.  



 

 
 

UNSERE APERITIF-EMPFEHLUNG 
OUR APERITIF SUGGESTION 

 
Lillet Wild Berry       0,2l 6,90 € 
Secco, Lillet, Eis, Wild Berry limo, Wildbeeren       
 

Aperol Spritz        0,2l 6,90 € 
Secco, Aperol, Soda, Eis, Orange         
 

Mandarinen-Gin Tonic       0,2l 7,90 € 
Gordons London Dry Gin, Tonic Water, Eis, Mandarinensirup, Rosmarin 
 

Lahnschleife Signature Aperitif      0,2l 7,90 € 
Linie Aquavit, Ginger Ale, Limettensaft, Eis, Heidelbeere, Gurke 

 
Bombay Sapphire London Dry Gin     0,2l 8,50 € 
Tonic Water, Eis, Zitrone 
 

Secco – Weingut Lang, trocken      0,1l 3,90 € 

  
Campari Soda        0,2l 5,50 € 
 
Campari Orange        0,2l 6,50 € 
 

Sandemann Sherry fino / medium dry   5cl 4,40 € 
 

Martini Bianco / d’Oro / extra dry / rosso    5cl 4,40 € 
 
 

 
 

 



 

VORSPEISEN 
APPETIZER 

 
CARPACCIO VOM WEIDERIND 
Olivenöl | Limette | Kirschtomaten | Parmesan | Rucola  

BEEF CARPACCIO 
Olive oil | lime | cherry tomatoes | parmesan | rocket salad 

€ 14,90 

  

BURRATA  
Basilikum Pesto | Kirschtomaten | Rucola | Knoblauchbrot 

BURRATA  
Basil pesto | cherry tomatoes | arugula | garlic bread 

€ 12,90 

  

RÄUCHERLACHS-TATAR 
Avocado | Crème Fraiche | Meerrettich | Kapern 

SMOKED SALMON TARTARE 
Avocado | crème fraiche | horseradish | capers 

 € 12,90 

  

BRUSCHETTA 
Knoblauchbrot | Tomaten | Knoblauch | Basilikum 

BRUSCHETTA  

Toasted garlic bread | tomatoes | garlic | basil 

€ 7,80 

 
 
 
 

  



 

SUPPE 

SOUP 
 

TAGESSUPPE 
Fragen Sie gerne nach der Empfehlung des Hauses.  

SOUP OF THE DAY 
Please ask our staff for the soup of the day  

€ 7,50 

  

ZITRONENGRAS-CURRY-SUPPE 
Karotte | Lauch | Kokos | Garnele 

LEMONGRASS CURRY SOUP 
carrot| leek | coconut | shrimp 

€ 8,90 

 
 

 
VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE 

VEGETARIAN MAIN DISHES 
 

GNOCCHI-PFANNE 
Tomatensugo | Paprika | Zucchini | Basilikum 

GNOCCHI  
Tomato sugo | bell peppers | courgette | basil 

€ 13,50 

 
  



 

SALAT 
SALAD 

 
CAPRESE-SALAT 
Tomate | Mozzarella | Rucola | Basilikum | Knoblauchbrot 
 

CAPRESE SALAD 
Tomato | mozzarella | arugula | basil | toasted garlic bread 

€ 11,90 

  

MEDITERRANER SALAT 
Rucola | Wassermelone | Feta | Olive 
 

MEDITERRANEAN SALAD 
Arugula | watermelon | feta | olive 

€ 12,90 

  

GEMISCHTER BUNTER SALATTELLER  
als Vorspeise 
als Beilage zum Hauptgang  
 

MIXED SALAT PLATE  
as appetizer or to the main course 

 
€ 8,90 
€ 4,90 

 
 
 

 



 

HAUPTGERICHTE: FLEISCH 
MAIN DISHES: MEAT 

 
PICCATA MILANESE „PUTE“ 
Putenbrust | Parmesan | Tomatensugo | Linguine| Aubergine  

PICCATA MILANESE "TURKEY" 
Turkey breast | parmesan | tomato sugo | linguine| eggplant 

€ 19,80 

  

RUMPSTEAK 250G 
Rinderrücken | Kräuterbutter | Paprika | Rosmarinkartoffeln 

RUMPSTEAK 250G 
Roastbeef | herb butter | paprika | rosemary potatoes 

€ 29,80 

  

SCHWEINEFILET 
Rosmarinjus | Mediterranes Gemüse | Kartoffelrösti 

PORK FILLET          
Rosemary jus | mediterranean vegetables | potato pancake 

€ 21,90 

 
HAUPTGERICHTE: FISCH 

MAIN DISHES: FISH 
 

LACHSFILET UNTER KRÄUTER-FETA-HAUBE  
Kirschtomaten | Fenchel | Wildreis 

SALMON FILLET UNDER HERB-FETA TOPPING  
Cherry tomatoes | fennel | wild rice 

   € 21,00 

  

GARNELEN-LINGUINE         
Weißweinschaum | Parmesan| Kräuter  

SHRIMP LINGUINE  
White wine sauce | parmesan | herbs  

€ 19,90 

 



 

DESSERT 
DESSERT 

 
LAVAKUCHEN  
Vanilleeis | Creme Chantilly | Süße Fruchtakzente 
LAVA CAKE 
Vanilla ice cream | Crème Chantilly | sweet fruits 

€ 9,00 

  

MILLE-FEUILLE 
Mousse au Chocolat & Blanc | Blätterteig 
MILLE-FEUILLE 
Black & white chocolate mousse | puff pastry 

€ 9,00   

 
 
 
 

  



 

 

Sonntagsbrunch im Hotel Lahnschleife 
Jeden Sonn- und Feiertag von 11:30 bis 14:30 Uhr empfängt das Team des Hotels Lahnschleife Sie mit 
einem Glas Sekt zum abwechslungsreichen Sonntagsbrunch im Restaurant Caprice.  

     

Sie erwartet eine große Auswahl an Brötchen, Aufschnitt, Käse, Konfitüren, Eiern sowie verschiedene 
warme Speisen zur Wahl und ein leckerer Nachtisch.  

Erwachsene:    32,50 € pro Person 
Kinder (7 - 12 Jahre):   16,00 € pro Person 
Kinder bis 6 Jahre frei  

An den Weihnachts- und Osterfeiertagen wird ein besonders umfangreiches Buffet angeboten. Aus 
diesem Grund beträgt der Preis an diesen Feiertagen 44,50 € pro Person bzw. für Kinder 22,00 € pro 
Person.  

An den übrigen Feiertagen berechnen wir den Brunch mit 38,50 € pro Person und für Kinder 19,00 € pro 
Person. 

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung unter 06471/49210. Gerne stellen wir Ihnen auch einen Gutschein 
für den Sonntagsbrunch aus. 

 
 
 
 
 


